L’ensilage d’herbe permet de conserver un fourdaqualité a condition de le faire dans de
bonnes conditions

L’ensilage d’herbe, une solution pour récolter tot

Pour récolter des fourrages de qualité, le stadéatdte est primordiale. Cependant, avec des
fourrages jeunes et une climatologie pas toujcansrible, il est difficile de sécher le
fourrage. L'ensilage est une bonne alternativeoatlnit a des fourrages de qualité quand le
chantier est bien conduit.

Les ensilages sont en cours

L’ensilage se réalise au stade début épiaisoresgiton 700 — 750°C de cumul de
température. Ensuite la valeur du fourrage se dégi@ans le département, ils sont terminés
en plaine, en cours en demi-montagne et en vulesptateaux de montagne pour la fin mai-
début juin.
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La valeur des ensilages

L’ensilage consiste a conserver un fourrage parfemeentation acidifiante en milieu
dépourvu d’oxygene.

Réalisé dans de bonnes conditions, il résulte gurantuit sain et de valeur proche du
fourrage initial (Prairie permanente au stade dépigison: 0,92 UFL; 88 PDIN; 65 PDIE —
tables INRA 88). Par rapport a I'herbe, le faitrdsder diminue légérement la valeur
energétique du fourrage. Il y a transformationsleges en acide lactique, acides gras volatils
et alcools. Les teneurs en azote diminuent avet#gaquilibre plus prononcé entre PDIN et
PDIE. La proportion d’azote soluble augmente de p@Ur un bon ensilage a 80% pour un
mauvais ensilage.

Réalisé dans de mauvaises conditions, on obsedévioppement de mauvaises
fermentations (butyriques) qui dégradent la quaktéitaire et alimentaire du produit.
L’ingestion sera d’autant meilleur que le taux datigre seche est haut (Graphique).



ENSILAGE D’HERBE

=> Faucher tét pour assurer un fourrage de qualité

=> Préfaner pour augmenter I'ingestion

Relation entre poucentage de MS et valeur dencombr  ement d'un
ensilage d'herbe en fonction du stade de récolte
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Les processus de fermentation de I'ensilage

A la fermeture du silo, les plantes respirent ee@rconsomment I'oxygéne résiduel dans le
tas. Cette phase aérobie consomme des sucrespbtiEaes. Elle est obligatoire mais sera
limitée d’autant que le silo est bien tassé, gaéhins sont courts et que le silo est fermé
rapidement apres le chantier.

Lorsqu’il reste peu d’oxygéne, une fermentatiomst en place (acétique puis lactique) qui
diminue le PH. Notons que les conservateurs biglegg contiennent des bactéries favorisant
I'acidification.

Lorsque le PH est suffisamment abaissé (<4), ldipt@st stabilisé.

Lorsque le fourrage est pauvre en sucre (stadecayaa un pouvoir tampon élevé
(Iegumineuses), en présence de terre dans I'easilagidification est plus lente. Les
bactéries butyriques peuvent se développer subeda matiére seche est inférieur a 30%,
d’ou I'importance de pré-faner I'ensilage.

D’autres risques interviennent a I'ouverture do giliisque le tas est remis en présence
d’oxygene, il y a développement de moisissurea gitesse d’avancement est insuffisante.

Processus de fermentation de I'ensilage
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Les bonnes régles de conservation des fourrages s
REGLE N°1: RESPECTER LE TAUX DE MdLes ensilages tres humides sont les plus difci
conserver (acidification lente et risque de dévedmpent de bactéries indésirables) et

nécessitent | 'emploi d 'un conservateur.

- Au-dela de 30 % de matiere seche, le conservatest plus obligatoire et, de toute fagon, il

en faut moins.

- Le tassement est difficile pour les fourragep secs (attention a la conservation)



REGLE N°2: RECOLTER AU BON STADELe stade refléte la qualité alimentaire du fogerat sa
richesse en sucre (favorable a I'acidification o) s
- Récolter les graminées avant épiaison, les |égeunses au stade boutons florale
REGLE N°3: SOIGNER LES CONDITIONS DE RECOLTEa pluie a la récolte influe sur le taux de
MS du silo
- Attention a la souillure par la terre => butyragu
- Tasser et bacher correctement le silo
REGLE N°4: UTILISER UN CONSERVATEUR DANS LES CAS SYANTS:- Quand les conditions de
récolte ont été mauvaises: stade avancé du foufnagies de sucres), fourrage ramassé vert
ou en conditions humides, fourrage souillé (terre)
- Pour des fourrages mal adaptés a la conservétiorrage pauvre en sucres (dactyles) et/ou
a effet tampon important (luzerne), Fourrages saeeau
- Attention Le conservateur limite les conséquences de ddeatdcolte ...mais ne préserve
pas de respecter les régles de récolte de base

Christophe Gominard

Questions / réponses sur les conservateurs d'gasila

Quelles alternatives aux conservateurs?
Récolter a plus de 25% de MS pour des ray grasisieide 35% MS pour des luzernes, dactyles ou diétuq
Conservateur acide ou biologigue ?
conservateur acidedle acidifiant direct pour tous types de foussg
conservateur biologiqudéermentation des sucres en acide (lactique mmufdurrages riches en sucres) —
efficace uniqguement s'il y a des sucres a dégr&fentains conservateurs biologiques contiennenedegmes
qui dégrade la cellulose en sucre pour permetteeagidification
Le sel est-il un conservateur?
Role bactériostatique mais non acidifiantA utilisersurface (2kg/m2); inefficace dans la masse
Faut-il utiliser un conservateur pour le mais ?
-NON car I'ensilage est riche en sucre permettaethaisse rapide du PH et pauvre en MAT (pouvaiptan
faible)
-Sauf si:itres vert (<25% MS) a ferment lactique

trés sec (>40%MS) ou désilage lehiactériostatiqueSt-ce que I'apport d’'un conservateur
se justifie économiguement ?
OUI, a condition de profiter de 'amélioration devaleur alimentaire pour économiser du concentdéskg de
soja)




